
L´EMIR│LUNCH
24.01. - 26.01.

Lahme | Kalb
Marinierte, gegrillte Streifen vom Kalb auf einer cremigen Balsamico Sauce,
getoppt mit gerösteten Mandelstiften, serviert mit Rosé Champignons-Gemüse

und libanesischem Minzreis
12,50 (3,4)

Samak | Rotbarsch
Rotbarschfilet vom Grill auf einer Limonen-Kurkuma Sauce, getoppt mit
Pastinaken Chips, serviert mit buntem Gemüse und Harissa-Kartoffelpüree

13,50 (3)

Khidra | Auberginenschiffchen
Halbe Aubergine vom Grill getoppt mit Linsen, Kichererbsen, Zwiebeln, Paprika
und frischer Petersilie auf einer würzigen Tomaten-Estragon Sauce, serviert mit

Couscous
12,00

Falafel | Basilikum Creme
Knusprige Falafel auf einer Tahini-Harissa Sauce, serviert mit einer Basilikum

Creme, dazu frischer Pflücksalat mit Granatapfeldressing und Pitabrot
12,00 (2,3)

Mazza
6 verschiedene vegetarische Köstlichkeiten aus Hülsenfrüchten, Gemüse,

Kräutern und Nüssen, veredelt mit feinen Gewürzen, dazu libanesisches Pitabrot

15,00

Allergien: 1 Nüsse, 2 Getreide, 3 Milchprodukte, 4 Schalen, 5 Früchte, 6 Eier

Preise in Euro inklusive der gesetzlichen MwSt


