Maispoularde
Franzosische Maispoularde in Sesamkruste aus’m Ofen auf einer
Granatapfel-Thymian Sauce, serviert mit buntem Gemiise und libanesischem

Kurkumareis
13,00

Seelachsfilet
Frisches Seelachsfilet vom Grill auf einer Hummer-Harissa Sauce, serviert mit
Rosé Champignons-Gemiise und Schnittlauch-Kartoffelpiiree
14,00

Feigen Trio
Gegrillter Halloumi, gebackener Schafskise und Tempura Avocado auf einer
Feigen Sauce, getoppt mit Walniissen, serviert mit buntem Gemiise und

libanesischem Basmatireis
12,50

Falafel w Nana
5 Knusprige Falafel auf einer Tahini-Harissa Sauce, serviert mit einer

Quark-Minz Creme, dazu frischer Pfliicksalat und Pitabrot
12,00

Mazza
6 verschiedene vegetarische Kostlichkeiten aus Hiilsenfriichten, Gemdise,

Kréautern und Niissen, veredelt mit feinen Gewtirzen, dazu libanesisches Pitabrot
15,00

Allergien: 1 Niisse, 2 Getreide, 3 Milchprodukte, 4 Schalen, 5 Friichte, 6 Eier
Preise in Euro inklusive der gesetzlichen MwSt

= vegetarisch



